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Menu à la Carte  
Mittwoch bis Samstag 17 bis 22 Uhr 

 
 

Entrée 
 

Artichauts vinaigrette*          17 
Artischocken / Vinaigrette / Aioli / Rettich / Kartotten / Frisée 
 
 
Plat principal 
 
Neo coq au vin            36 
Huhn in Rotwein / Panko-Kartoffelgratin / grüne Peperoni / Greyerzer 
 
Chou braisé*           30 
Geschmorter Wirsing / Soisson-Bohnen / Stachy 
 
 
Dessert 
 
Cheesecake au chocolat         14 
Kakao / Frischkäse / Ei / Kaki 
 
Assiette de fromage          16 
Käsevariation / Membrillo / Feigensenf / Brot / Butter 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
* = Gericht auch vegan möglich 
 
Alle frischen und tierischen Produkte stammen aus der Schweiz und sind saisonal. Früchte und Spezialitäten beziehen wir je 
nach Saison und Verfügbarkeit teilweise aus Europa. Kaffee und Schokolade stammen mehrheitlich aus Südamerika, aus 
zertifiziert nachhaltiger und fairer Produktion. 
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Apéritif et à grignoter 

 
Boissons 

 
Ne groni Classic / Negroni Sbagliato       14 
Roter Wermut / Campari / Gin oder Prosecco 
 
Le Biegroni            14 
Roter Wermut / Campari / Bier      
 
Cremant de Bourgogne         12 
Domaine Terres Dorees - Jean Paul Brun, France 
 
À grignoter 
 
Olives au vin rouge            4 
Oliven / Rotwein   
 
Sélection de beurres            9 
Zitronenbutter/geräucherte Thymian- und Rosmarinbutter / Brot 

  
Tapenade de tomates*          14 
Tomatenpenade / Knoblauch / schwarze Oliven / Kapern / Brot  
 
Tapenade de petits pois*         14 
Erbsentapenade / fritierten kapern / Brot  
 
Charcuterie            18 
Aufschnittvariation / Pickles / Senf / Brot / Butter 
 
 
 
* = Gericht auch vegan möglich 
 
Alle frischen und tierischen Produkte stammen aus der Schweiz und sind saisonal. Früchte und Spezialitäten beziehen wir je 
nach Saison und Verfügbarkeit teilweise aus Europa. Kaffee und Schokolade stammen mehrheitlich aus Südamerika, aus 
zertifiziert nachhaltiger und fairer Produktion. 
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Boissons et Carte de Vins 
 
Eau 
Wasser mit Kohlensäure (pro Person)       3 
Wasser ohne Kohlensäure (pro Person)       3 
 
Sirop 
Grenadine / Minze / Holunder        4 
 
Petillantes 
Limonade Orange                  4.5 
Limonade Citron                  4.5 
Lola cola                           5.5 
Lola cola zero                          5.5 
 
Café 
Café Crème                           4.5 
Espresso                           3.9 
Doppio                             4.9 
 
Thé 
Albula Bergkräuter + Kornblume & Edelweiss                    5 
Capri Verveine + Zitronenthymian & Calendulablüte                   5 
   
Bière 
Turbinenbräu 0.3L Sprint Lager 5,5%, draft             5 
Turbinenbräu 0.5L Sprint Lager 5,5%, draft                           7.5 
AhoiHill Angry Octopus IPA 6.5%, Flasche 33cl                    6.5 
Amboss Libero Alkoholfrei, Flasche 33cl                     5.5 
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Boissons et Carte de Vins  
 

        Verre 
Mousseux 
Domaine Terres Dorees - Jean Paul Brun, France        12 
Cremant de Bourgogne Charme 75cl, Blanc de Blanc Extra Brut 2021  
 
 
Blanc     
Tom Litwan, Oberhof, Aargau        12 
"Fricktal" 75cl, Riesling x Silvaner 2023          

 
 
Rosé  
Bergerac AOP, Domaine Albert de Conti, France               9 
Odette Rosé75cl, Cabernet Sauvignon 2024 
 
 
Rouge 
Sophie Kreuter, Neunkirch, Schaffhausen, Schweiz            13 
Pinot Noir Kreuter 75cl 2023 
 
Vallée du Paradis, Domaine des Deux Clés, Frankreich      14 
Réserve Rouge 75cl, Carignan / Grenache 2021 
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Boissons et Carte de Vins  
 

Bouteille 
Mousseux 
Domaine Terres Dorees - Jean Paul Brun, France     63 
Cremant de Bourgogne Charme 75cl, Blanc de Blanc Extra Brut 2021 
           
Cava DO, Cava Oriol Rossell, Spanien       58 
Brut Nature Reserva 75cl, Xarel-lo, Macabeu, Parellada 2022 
 
Alto Adige, Pranzegg Bozen, Südtirol, Italien     64 
Vino Rosso Leggero 75cl, Merlot, Vernatsch, Lagrein 2012 
 
 
Blanc 
Jeux de Vins!, Boersch, Elsass, Frankreich      63 
Tout va bien 75cl, Auxerrois 2023 
  
Tom Litwan, Oberhof, Aargau, Schweiz  
"Fricktal" 75cl, Riesling x Silvaner 2023       64 
 
Saumur-Champigny AC, La Source du Ruault, Frankreich   60 
"Salut à Toi" 75cl, Saumur Blanc 2023 (Naturwein unfiltriert)  
 
Bergerac AOP, Tour des Gendres, Frankreich     57 
Cantalouette Blanc 75cl, Sauvignon Blanc, / Chenin / Savagnin 2022 
 
 
Rosé  
Bergerac AOP, Domaine Albert de Conti, France     61 
Odette Rosé75cl, Cabernet Sauvignon 2024 
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Boissons et Carte de Vins  
 

Bouteille 
Rouge 
Domaine de la Pointe, Gascogne, France      58 
Les pieds dans le sable rouge 75cl, C.F. / C.S. / Marselan 2022 

 
Domaine Ledogar, Languedoc-Roussillon, Frankreich    61 
La Mariole 75cl, Carignan / Marselan 2022 
 
Sophie Kreuter, Neunkirch, Schaffhausen, Schweiz            64 
Pinot Noir Kreuter 75cl 2023 
 
Vallée du Paradis, Domaine des Deux Clés, Frankreich   66 
Réserve Rouge 75cl, Carignan / Grenache 2021 
 
Saumur-Champigny AC, La Source du Ruault, Frankreich   60 
«La Source» 75cl, Cabernet Franc 2022 
 
Matassa, Espira-de-l’Agly, Frankreich (Naturwein unfiltriert)     66 
Olla Rouge Vin de France 75cl, Macabeu, Grenache Noir & Gris 2023 

 
        Verre 

Digestif 
Warre’s Otima 10 Year old            13 
TAWNY, Duoro, Portwein, Portugal 
 
Vieil Armagnac 40% AC 1999           16 
Veuve Goudoulin, Armagnac, Folle Blanche, Saint-Emilion, Colombard 
  
AOP Loupiac, Bordeaux Loupiac        12 
Château du Cros Loupiac, Sémillon, Sauvignon Blanc et Gris 2015 
 


